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VERMENTINO DI SARDEGNA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

.
N
PODERI

PARPINELLO

Alghero

“SESSANTAQUATTRO”, & Ianno in cui Giampaolo Parpinello inizia la sua attivita di enologo in Sardegna.
Questo vino nasce per ricordare i 50 anni dedicati con passione alla cura della vigna e del vino.

Gradazione alcolica 13.5 % Vol.
Capacita 750 ml
Vendemmia Manuale con selezione dei grappoli

Vinificazione ~ Contatto con'bucce a freddo, segue fermentazione
a temperatura-controllatA per circa 15 giorni

Esame visivo Giallo paglierino intenso

Esame olfattivo Elegante, con sentori di frutta e fiori bianchi
i " Esame gustativo Equilibrato, morbido e ben strutturato, con retrogusto .

che ricorda la mandorla amara 7

Abbinamenti Ottime con antipasti, crostacei e piatti a base
di pesce

-

Temperatura di servizio 8°Cl46°F -



