
P O D E R I
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I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  T I P I C A
ISOLA DEI NURAGHI

“KRESSIA” è la ”ciliegia” in uno dei tanti dialetti sardi. Questo vino è
ottenuto da uve Cagnulari, il vitigno a bacca rossa di probabile origine spagnola diffuso nel

nord-est dell'Isola in seguito al dominio aragonese del Seicento

Terroir
Kressia
CAGNULARI

Gradazione alcolica

Capacità

Esame visivo

Esame olfattivo

Esame gustativo

Abbinamenti

Temperatura di servizio

14.0 | 14.5 % Vol.

750 ml

Fermentazione a temperatura controllata
con macerazione di 10-12 giorni

Colore rosso intenso

Sentori di frutti rossi maturi e note speziate

18 ° C | 64 ° F

Vinificazione

Morbido, con tannini delicati, di buona struttura

E' il compagno ideale di antipasti a base di salumi
e formaggi, di arrosti di carni bianche e rosse 

Vendemmia Manuale con selezione dei grappoli


