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FUNTANALIRAS VERMENTINO DOCG

Funtanaliras
Vermentino di Gallura a Denominazione di Origine Controllata e Garantita
100% Vermentino di Gallura
Gallura

300/450 metri slm
Disfacimento granitico
esposto a nord est

Spalliera

3500 piante /ha

100

Raccolta a mano

Alcol 13%

Giallo Paglierino tenue, riflessi verdognoli

Bouquet elegante, profumi di mela cotogna, fiori di acacia, lontano sentore di mandorla amara
Asciutto, morbido

Pesce alla brace, crostacei in genere, carni bianche, formaggi dolci

8-12°

In luogo fresco e lontano da fonti di calore

0,75It,0,3751t, 1,5 It



