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Denominazione:  Vermentino di Sardegna D.O.C. 

Uvaggio:     100% Vermentino 

Tipologia dei Terreni:   Argilloso sabbioso mediamente calcareo                                                                           

Sistema di allevamento:  Guyot 

Densità impianto:   4.600 ceppi/ha 
Clima:   Mediterraneo con inverni miti e estati 

molto calde. Piogge piuttosto scarse 
concentrate nei mesi autunnali e invernali.  
Frequenti le ventosità 

Vinificazione:   Fermentazione a temperatura controllata e 
maturazione in acciaio prima 
dell’imbottigliamento  

Vendemmia: Raccolta manuale delle uve 

Coltivazione:   Sostenibile integrato SQNPI 

Grado alcolico:  Vol. 14 % 

Colore:    Paglierino tendente al verdolino, brillante 

Profumo: Delicatamente fruttato e floreale, con intense 
note minerali 

Sapore: Secco, sapido e avvolgente.  La struttura 
supporta l’elevato tenore alcolico. Al palato 
note fruttate con buona persistenza gusto 
olfattiva 


